Speisekarte

GARBERWIRT




VORSPEISEN SUPPEN

Carpaccio vom Weiderind ~ g, > Rindsuppe mit Frittaten (A,C,G,L) 4,90

mit Triiffelol, Parmesanspine & boullion with sliced pancake

Toastbrot (A,C,0) 17,00
carpaccio of willow beef with truffie oil,
parmesan & toast

Tagessuppe 4,90
soup of the day

Knoblauchcremsuppe
12D d Weinbergsch ken Selenaiin -
uzen in nec
iiberbacken mit Krauterbutter & L A
Toastbrot (A,G,R,M,L) 11,50
1/2 dozen snails baked with herb butter & toast

garlic cream soup

Gebackene Champignons mit
Sauce Remoulade (C,A,G)

11,50
baked champignons with remoulade sauce




AUS DER VITAMINECKE

Bunt-gemischter Salat mit
gegriliten Putenfiletstreifen
dazu gibt's Gemiiserdlichen

und siil-saurem Dip
(A,C,0,L,F,G,M) 19,50
mixed green lead salad with grilled turkey
and vegetable rolls spicy-sour sauce

Steirischer Truthahnsalat
mit gebackenen
Putenschnitzerin, Kernol &
Kiirbiskerne (A,C,0,L,M)
19,50
styrian turkey salad with mixed salat
and breading turkey, pumpkin seed oil &
pumpkinseeds

Gemischter Salat
(A,C,0,.L,G,M) 6,80
mixed salad

FEINES AUS DER NUDELKUCHE

Nudein mit Champignon,
Zwiebeln und RahmsoBe
(A,C,G,L,0) 17,50
noodles with mushrooms, onion and cream
sauce

Nudeln mit Putenstreifen,
Champignon mit Rahmsofie und
Zwiebeln (A,C,G,L,0) 19,50
noodies with turkey, mushroom, onion and
cream sauce

Pikante Knoblauchspaghetti
mit Shrimps,
Paprikastreifen, Olivendl,
Petersilie & Krauterbutter
(A,B,C,G,M) 19,50

spicy garlic spaghetti with littie shrimp,
pepper, olive oil, parsley & herb butter

Kartoffelschupfnudeln mit
Zwiebeln, Speck und
Paprikasofie (A,C,G,L,0,M)
17,50
potato noodles with onion, bacon and
pepper cream sauce




FEINES AUS DER KUCHE

Wiener Schnitzel vom
Schwein mit Pommes
frites oder
Petersilienkartoffein
(A,C,G) 16,00
breaded escalope from the pork with
french fries or potaoes with parseley

Pikanter Currypfeffertopf
Truthahnsteaks,
Curryfriichte und

Butterreis (G,0,A,L) 21,50

Curried pepper pot with turkey steaks

and rice

Hausplatte fiir 2
Personen, Variation an
zarten Filets und
Schnitzerin mit
Markgemiise, Pommes
frites, Friichte, Salat &
feine Dips
(A,C,G,L,F;M,0) 54,00
house plate for 2 persons mixed
meat, grilled pork, turkey, beef
and breaded escalopes with

vegetables, french fries, fruites &
mixed salad and cold sauce

Feine Spinatknodeln mit brauner
Butter und Parmesanspane
(A,C,G,L,F) 16,50
spinach dumplings with brown butter and
parmesan

Cordon bleu mit
Kartoffein &
Preiselbeeren (A,C,G)

20,50
breaded escalope inside with ham
and cheese, potatoes & cranberries

Garberwirt Spezial- Burger mit

Rindfleisch-Patty, Speck, Kise,

Zwiebeln, Kiirbis-Chutney, Salat

und Tomate mit Pommes frites

und Cocktailsofie (A,C,G,L,M,F))
19,00

with beef-patty, bacon, chees, tomato, onion,

pumkin-chutney, green salad with french fries
and cold sauce




Rinderfiletsteak mit
PfeffersoBRe, Pommes frites
& Speckbohnen-Biindchen

(A,G,0,L,M) 250 Gramm

42,00
beef tenderloin with pepper sauce,
french fies & green beens with bacon

Verschiedene Filets vom Grill
mit Kriuterbutter,
CocktailsoBe, Pommes frites
& Marktgemiise
(C,G,0,L,M,F,A) 24,50

grilled mixed meat with herb butter, cold
sauce, french fries & vegetable

American Steak
Toast Rinderfilet &
Schweinefilet,
Toast,Speck,Kriuterbutter,
CocktailsoBe
und Salatgarnitur
(A,C,G,L,M,) 22,50
American steak toast

beef fillet & pork fillet, toast, bacon,
herb butter,cocktail sauce salad
gamish

GrillspieB mit Letscho,
Pommes frites,
Marktgemiise, Speck und
Krauterbutter
(A,C,G,0,L,M,F) 24,50
skewer with pork & turkey, with letscho

sauce, french fries, bacon, mixed
vegetables and herb butter

Schweinsfilet nach
Forster- Art mit
Kartoffelkroketten,
PilzsoBe & Gemiise
(A,G,L,M) 24,50
fried pork fillet with

mushroom sauce with potato-
croquettes & mixed vegetable

Sonja's Hawaii Burger mit
gebackenem
Hithnerschnitzel, Ananas
mit Kase iiberbacken, Salat,
Tomate, Zwiebeln, Pommes
frites und Currysauce
(A,C,G,L,F,M,0) 19,00
Sonja’s Haiwaii Burger with baked
chicken schnitzel, pineapple baked with

cheese, lettuce, tomato, onions, french
fries and curry sauce




Fisch

Zanderfilet gebraten mit feine
Rahmkartoffein &
Marktgemiise (A,D,G,M) 24,50
fried pike-perch with potatoes in cream
sauce & mixed vegetable

Forellenfilet "Miillerin Art”™
mit Petersilienkartoffeiln &
Gemiise (A,D,G,M) 24,50
fried trout filet with potatoes with
parsley & vegetable

Eis & Dessert

HeiBe Liebe 7,90
Vanilleeis, heie Himbeeren &
Sahne

Coup Danemark 7,90
Vanilleeis, heifle Schokosofie &
Sahne

Wiener Eiskaffee 7,90
Vanilleeis, Kaffee mit Rum &
Sahne

Bananensplit 7,90

Vanilleeis, SchokosoBe, Mandein &
Sahne

Gemischtes Eis 6,90
Vanilleeis, Schokoladeneis,
Erdbeereis & Sahne

Eispalatschinke 16,50
Friichte, Schokosofie &
Sahne (A,C,G,H,0,E,F)

Warmer Schokokuchen 9,50
. Vanilleeis, Schokosofie &
Sahne (A,C,G,E,H)

Kaiserschmarrn 14,50
Apfelmus (A,C,G)




Erfrischendes Refresing

Montes periend 0,7 6,00
Silberquelle periend 0,331 3,50

Stilles Queliwasser 11 3,50
Stilles Quellwasser 0,51 2,50

Zillertaler Midi's:

Hollunder gespritzt 0,331 4,80

Apfelsaft gespritzt & naturtrib 0,331 4,80
Ingwer naturtriibe Limonade 0,33 4,80

Orangenlimo/ Zitronenlimo 0,331 4,80
Spezi/ Aimdudler 0,331 4,80

Coca cola/ Coca cola zero 0,331 4,80
Apfeisaft/ Multivitaminsaft

Orangensaft/ Johannisbeersaft 0,251 4,00
mit Soda/ stillen Wasser 0,51 5,10

Eistee Pfirsich 0,331 4,80

Mangosaft/Marillensaft 0,21 4,00
mit Soda/ stillen Wasser 0,51 5,10

Schiwasser 0,51 4,50

Tonic & more
Schweppes Bitterlemon 0,21 4,00

Fever Tree Tonic Water 0,21 5,50

Coffe & more

Verlangerter/ Tasse Kaffee 3,50
Doppelter Espresso 4,50
Espresso 2,50

Cappuccino mit Milchschaum 4,50
Espresso Macchiato 2,80
Latte Macchiato 4,90

Irsh Coffee 12,50
Jagertee 5,50
Glihwein 5,50

Heile Schokolade
mit Schiagobers 5,00
mit 2cl Rum 6,50

Affogato 4,50
(Espresso mit Vanilleeis)

GroRe Tasse Tee 4,00
GroRe Tasse Tee mit 4cl Rum 6,00

Schwarzer Tee, Roobios, Kamille,
Griner Tee, Frichte Tee,
Pfefferminz, Krautertee,
Hagebuttentee usw.

ZILLERTALER BIER SPEZIALITATEN & MEHR

Zillertal Pils vom Fass 0,41 5,00
Zillertal Pils vom Fass 0,251 4,00

Zillertal WeiBSbier vom Fass 0,41 5,00
Zillertal WeiBbier vom Fass 0,25 4,00

Zillertal Radler- Naturtriib vom Fass 0,41 5,00
Zillertal Radler- Naturtriib vom Fass 0,251 4,00

Zillertal Schwarzes 0,331 5,00
Tiefdunkel, leicht malzromtisch, feinhopfig, mit zarter SiRe
deep dark, slightly malty aromatic, fine hoppy, with delicat sweetness

Zillertal Dunkles- Edelgereift 0,51 6,20
Kastanienfarbe, voller, leicht karamellisierender Geschmack
chestnut-colored, full slightly caramelizing taste

Zillertal WeiBbier dunkel naturtriib 0,51 6,20
Kastanienfarbe, voll & fruchtig im Geschmack, mit feinem R&stmalzaroma
Chestnut- colored, full & fruity in tast, with a fine roasted malt aroma

Flasche Marzenbier 0,51 6,20
Goldgelb, voll im Geschmack, herbfrisch, angenehm siiffig
golden yellow, full in tast, bitter- fresh, pleasantly tasty

Zeller Hell 0,51 6,20
angenehm weich und schlank, sehr trinkfreudig mit milder Kohlens3ure
pleasantly soft and slim, very drinkable with mild carbonic acid

LF
E Granat Premium Barley Wine 8,6% Alk 0,331 6,80

(stark Bier)
@ n Vollimundiger warmender & weicher Korper, intensive Malzaromatik,
Frucht Note, feine Aromahopfensorten

Full-bodied, warming & soft body, intense malt aromas, fruit notes,
va ' fine aroma hops
Gerunal

Alkoholfrei / non alcoholic

Fl. Becke's 0,51 6,20 Fl. alkfrei Weizen 0,51 6,20




LONGDRINKS

Hugo 7,00
Prosecco, Holunder, Minze, Zitrone und Soda
Prosecco, elderflower, mint, lemon and sparkling water

Veneziano 7,00
Prosecco, Aperol, Orangenscheibe und Soda
Prosecco, Aperol, orange slice and spakling water

Campari Tocco Rosso 8,50
Campari, Prosecco, Holunder, Soda, Minze, und Erdbeeren

campari, prosecco, elderflower, sparkling water, mint and
strawbeery

Limoncello Spritz 8,50
Limoncello, Prosecco, Soda & Zitrone

Zillertaler Alpengin 9,50
Zillertaler Gin, Ingwer-Citruslimonade, Rosmarin, Zitrone
Zillertal gin, ginger- lemon lemonade, rosemary, lemon

Rosato Bella 7,00
Ramazotti Rosato, Wildberry Tonic, Zitronenscheiben
Ramazotti Rosato, Wildberry tonic, lemon slices

Lillet Wildberry 7,00 '-,Q
Lillet blanc, Wildberry Tonic, Soda, Prosecco, Beeren §
Lillet blanc, Wildberry Tonic, sparkling water, prosecco, wild berries

W,
"Apero Zero” ohne Alk 7,00 ah
Apero 0%, Ginger Ale, Soda, Orange, Rosmarin (rosemary) ’ L m e
[
-

“Ananas Traum" ohne alk. 7,00
Ananassaft, Orangensaft, Minze, Zitroneneis

SEKT & SCHAUMWEIN
0,751 Flaschen

Osterreichischer Frizzante
fruchtig, "Mantier” Fl. 30,00 Glas 6,00

Sekt "Winter Love™ Austria
Brut, frisch-knackig, "Szigeti" Fl. 39,00 Glas 6,00

Franzésischer Champagner "La Cuvée”
Brut, fein periend, "Laurent-Perrier” Fl. 56,00

Cuvée Blanc
"Edition 200 Jahre Johann Strauss”
Brut, fruchtig, "Szigeti” Fl. 45,00

Schaumwein "Diamant F~ Osterreich
Brut, elegant, "Haselberger” Fl. 30,00 Glas 6,00

Rosé Secco "UHUDLER"
Brut, erdbeerig, "Trummer" Fl. 30,00 Glas 6,50




Gin 4cl

Kainer’s Dry Gin "Gold Medaille" 11,00
Mihlviertler long dry Gin Prick! 11,00
Zillertal Gin 11,00

]

Weinbrande 4cl

Asbach Uralt 7,00

Metaxa 7,00

Franzosischer Cognac Napoleon 11,60
Spanischer Brandy 6,00

Brande 2cl

Vogelbeerschnaps 3,50
Marillenbrand 3,50
Himbeergeist 3,50
Zillertaler Zichna 3,50
Meisterwurz 3,50
Obstler 3,50

Williams Bime 3,50

H. Anisschnaps 3,50
Holunderschnaps 3,50
Haselnussschnaps 3,50
Heidelbeerschnaps 3,50

Vermouth 6c¢l

Martini bianco 6,00
Martini rosso 6,00

Vodka 4cl

Absolut Vodka 8,00
Belvedere 10,00
Eristoff weil® 8,00

Rum 4cl

Inlander Rum 3,00
Barcardi blanc 6,00
Havana Club 3 Jahre 7,00

Bitters 2cl

Fernet Branca 4,00
Jagermeister 4,00
Ramazotti mit Zitrone 4,00
Rossbacher 4,00
Gebirgskrauter 4,00

Likore 2cl

Baileys (G,H) 4,00
Ameretto (H) 4,00
Cointreau 4,50
Grand Marnier 4,50
Pfirsichlikér 3,50
Kirchlikér 3,50
Eierlikor 3,50
Heidelbeerlikor 3,50
Haselnusslikér 3,50

/—
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Whisky 4cl

Scotch Whisky Ballantines Finsest 8,40

Scotch Whisky Red Label 3 Jahre 8,40
. Scotch Whisky Dimple 12 Jahre 13,00
: A Irish Whiskey Jameson 13,00
5N Schwaébischer Whisky Danne’s 13,00

i Mahlviertler Whisky Priickl 13,00

nm®
;. =
| -

1 Francoli Grappa Luigi:
Barrique del Limousin 6,50

@) Riserva 3 anni 6,50

| - ' Nebbiolo Del Piemonte 41,5% 6,50

%{ - Grappa 2cl
- -

Muskateller Trester 6,50

Edelbrande 2cl

Y’P Pramierter Bio Karottenbrand 6,50
Birne "Williams" 6,50
Hauszwetschke im Eichenfass 6,50
Bio Mostbrand 6,50
Quitte 6,50
Enzian Walchenhof 6,50
Zillertaler Zigarrenbrand 6,50




WeilRRe
Qualitiatsweine

1/8 Roter Veltliner (O) 5,00

1/8 Gelber Muskateler (O) 5,00

1/8 Junger Mantler "Gemischter Satz" (O) 5,00
1/8 Gruner Veltliner (O) 5,00

Rosé & Rot
Qualitatsweine

1/8 Zweigelt roseé "Fresh"- Mantler (O) 5,00
1/8 Zweigelt Reserve Mantler (O) 5,00

1/8 Blaufrankischer lieblich (O) 5,00

1/8 St. Laurent, Mantler, halbtrocken (O) 5,00




